
RTE LA VELETA 
 
 

COGOLLOS CON TRONCO DE ATUN I PIQUILLO 
 

SALTEADO DE BROCOLI CON GAMBAS 
 

CARPACIO DE QUESO 
 

ZARZUELA DE PESCADO O PARRILLADA VELETA 
 
 

POSTRE DE LA CASA 
 

CAFÉ Y BEBIDA 
PVP. 35 EUROS 

 
RTE EL TIBURÓN 

 
CANTONES DE BERENJENAS 

 
-JAMÓN ALIÑADO. 

 
-VARIADO  DE CROQUETAS CASERAS CON CHIMICHURRI. 

 
2º PLATO A ELEGIR. 

 
-SOLOMILLO DE CERDO EN SALSA A LA BORGOÑONA. 

 
-CHULETAS DE CORDERO CON PATATAS  A LO POBRE. 

 
-LENGUADO A LA MINIER. 

 
-DORADA CON PATATAS AL HORNO. 

 
POSTRE. TARTA HELADA. 

 
BEBIDA. CERVEZA,VINO DE LA REGION,REFRESCOS,AGUA. 

 
PRECIO POR PERSONA.25.00€ 

 
 
 



 
 
 

RTE ORIENTE 
 
 

Ensalada especial de la casa 
 

Brocoli en tempura con colitas de gamba 
 

Setas rebozadas con salsa de champiñón 
 

SEGUNDO A ELEGIR: 
Pierna de cordero al horno 

Ó 
Merluza a la murciana 

 
 
 
 

Postre 
Tarta tres chocolates 

 
Todo regado con cerveza Estrella de levante y vinos de la región 

 
 

PRECIO  25€ 
 

BAR RESTAURANTE PEÑARRUBIA 
 

MENU ADULTO BARCO DON PANCHO 
 
 

ENSALADA ESPECIAL 
 

PRIMER PLATO 
 

QUESO FRESCO A LA PLANCHA CON 
MERMELADA DE TOMATE 

O 
DELICIAS DE VERDURAS 

 
SEGUNDO PLATO 



 
LUBINA A LA ESPALDA 

O 
SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA ADOBADA 

 
POSTRE 

 
 

HELADO DE ALMENDRA 
 
 

BEBIDA Y CAFÉ 
 
 

P.V.P.: 25.00 EUROS 
Restaurante Baladre 

 
 

( Menú Don Pancho) 
 

� Ensalada 
� Boquerones / Chopitos 

� Arroz de pollo/magra/conejo 
� Postre 
� Bebida 

PVP: 18€ 
 

Rte. Las Pedanías 
 

ENTRANTES AL CENTRO: 
- ENSALADA CAMPESINA AL ESTILO DE PINILLA 

- CARPACCIO DE ATUN CON ACEITE DE OLIVA 

- GAMBÓN A LA PLANCHA 

- BOLSITAS DE MARISCO Y VERDURAS 

- JAMÓN Y QUESO 

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE: 
- DORADA A LA SAL RECIA 

- SALMÓN EN SALSA DE ALMENDRA 



- LUBINA  A LA ESPALDA 

- EMPERADOR EN SALSA VERDE 

- FILETE DE SAN PEDRO FRITO CON AJICOS 

- COSTILLAS DE CORDERO 

- PRESA IBÉRICA 

- BISTEC A LA PIMIENTA 

- PECHUGA DE POLLO AL ROMERO 

POSTRE: 
- TORTADA AGUILEÑA 

BEBIDA: 
- AGUA MINERAL, REFRESCOS, VINO, CERVEZA. 

- CAFÉ, SIDRA, CAVA. 
 

PRECIO POR PERSONA: 25,00€ 
 
 

Hotel Aguilas Repsol 
 

1er. Plato a ELEGIR: 
 

MERLUZA A LA VASCA 
DORADA A LA ESPALDA 

EMPERADOR A LA PLANCHA 
 

2 º. Plato a ELEGIR: 
 

SOLOMILLO DE CERDO AL PEDRO XIMENEZ 
RABO DE TORO 

JAMON AL HORNO 
 

POSTRE a ELEGIR: 
 

MOUSSE DE CHOCOLATE O DE LIMÓN 
PAN DE CALATRAVA 

FLAN CASERO 
TORRIJAS DE LA ABUELA 

 



BEBIDA: 
Vino D.O. La Mancha,  cerveza y refrescos (primera bebida) 

Café. 
 

PRECIO: 25’00 € ( IVA. Incluido) 
 
 
 
 
 

RTE. Asador los Geraneos. 
 
 

MENU 
 
 
 

Entrantes Fríos: 
 
 

• Cogollos con Ventresca y Alcaparras 
 
 

Entrantes Calientes: 
 
 

• Berenjena en Tempura 
 
 
 

Platos  por comensal a Elegir: 
 
 

• Solomillo de Cerdo Ibérico a las Finas Hierbas 
 
 

• Rape Marinera 
 
 
 

Postres a Elegir: 
 

• Postres Caseros 



 
 

• Café 
 
 
 

Bebidas: 
 

Agua, Refrescos, Cerveza, Vino tinto de la Casa 
 

Menú 27.50 €/Comensal (I.V.A. INCLUIDO). 
 
 

RTE. Mari Luz 
                                   CONSULTAR EN EL ESTABLECIMIENTO 
                                                        RTE. Las Brisas  
                            CONSULTAR EN EL ESTABLECIMIENTO 
                                            RTE. Mar de Brasas 
                            CONSULTAR EN EL ESTABLECIMIENTO 
                                            RTE. Frankfurt 
                            CONSULTAR EN EL ESTABLECIMIENTO 
 
           

 

 
 
 
 
 
 
 


